H CURSO: TECNOLOGIA EM ALIMENTOS Vigéncia: SEMESTRE: 2025.2
HEE :
1 TURMA: 6° PERIODO Sala: 16 De 7 de agosto a 9 de outubro NOTURNO
HORARIO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
18:30 - 19:26 . . . Lol
Tecnologia de Cereais, Tecnologia de Carnes e Proieto Intearador Processamento de Plantas Medicinais e
Raizes e Tubérculos Pescados ) 9 Produtos Organicos Codimentares - optativa
19:25 - 20:20
Cleoci/ Natieli Luciano Cleoci/ Sandra Magali Luis Vieira
20:40 - 21:35 Projeto Integrador *
R Tecnologia de Cereais, Tecnologia de Carnes e CieociSandra Processamento de Qualidade na Industria de
Raizes e Tubérculos Pescados Desenvolvimento de Produtos Organicos Alimentos
21:35-22:30 Produtos *
Cleoci/ Natieli Luciano Marli Magali Warli
* Disciplinas alternam a cada 15 dias ou conforme planejamento apresentado no SIGAA
o CURSO: TECNOLOGIA EM ALIMENTOS Vigéncia: SEMESTRE: 2025.2
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Tecnologia de Cereais, Tecnologia de Carnes e Projeto Integrador Desenvolvimento de Plantas Medicinais e
Raizes e Tubérculos Pescados Produtos Codimentares - optativa
19:25-20:20
Cleoci/ Natiéli Luciano Cleoci/ Sandra Marli Luis Vieira
20:40 - 21:35 Projeto Integrador *
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* Disciplinas alternam a cada 15 dias ou conforme planejamento apresentado no SIGAA







